PITANJA I LITERATURA IZ OBLASTI IZ KOJE CE SE POLAGATI USMENI I PISMENI ISPIT ZA
POZICIJU RADNOG MJESTA

KUHAR (SSS)

Koja je osnovna djelatnost JU Terapijska zajednica Kampus Kantona Sarajevo?

Ko su korisnici usluga JU Terapijska zajednica Kampus KS?

Ko je osniva¢ JU Terapijska zajednica Kampus KS?

Sta su duzni postovati svi radnici JU Terapijska zajednica Kampus KS u odnosu na korisnike?
Koje kvalitete treba da posjeduje radnik (kuhar) Kampusa u radu sa korisnicima ustanove?
Principi organizacije kuhinje su:

Koje steto¢ine mogu uzrokovati Sirenje bolesti i bakterija u ostavama hrane?

Eliminacija StetoCina- Stetocine se mogu eliminisati:

Sigurnosna pravila kod koristenja nozeva u kuhinji:
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. Preporucena temperatura za ¢uvanje mesa, peradi i ribe je:
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. Vlazne metode u kulinarstvu su:

. Baza za supu, umake i sosove:

. Toplota se prenosi na hranu:

.U malu opremu (pribor) za kuhinju spadaju:

. Koje su obaveze kuhara u JU Terapijska zajednica Kampus KS?
. Koji su fizi¢ki onecis¢ivaci u hrani?

. Kome je HACCP obavezan?

. Na $ta treba obratiti paznju pri prijemu hrane od dobavljaca?

. Sta je aspik?
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. Sta znaéi legirati?

. Sta je fond?

. Sta zna¢i $taubovati?

. Koja je minimalna temperatura gotovih jela na toplom pultu?

. Sta je krizana kontaminacija?

. Sta je najvazniji preduslov za ouvanje zdravstvene ispravnosti hrane?
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